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Produktbeskrivningar

Farskkorvar

Masjavlar - Chili och citron
Ingredienser: Griskott (86 %), chilipeppar, majsgryn, purjolok, salt, socker, citronsaft, citronskal.

Cool Porter - Porterol och rostad 16k
Ingredienser: Notkott (85%), spack, Carnegie Porterdl (KORN, jast, humle), rostad 16k (16k, VETEMOL),
salt, socker, ingefdra, vitpeppar.

Nirnberger - Traditionell tysk kryddning
Ingredienser: Griskott (94%), MIOLK, salt, svartpeppar, mejram, kryddpeppar, muskot.

Salsiccia - Italiensk korv med vitlok och salvia
Ingredienser: Griskott 90%, fett flask, salt, svartpeppar, vitlok, salvia.

Barbeque - Amerikansk BBQ-typ med tomat och chipotle (rokt chili)
Ingredienser: No6tkott (92%), spack, tomat, salt, rodvinsvinager, ekologiskt rorsocker, vitlok, chipotle,
chilipeppar, ingefara.

Ramslok - Lammkorv med ramslék
Ingredienser: Lammkott (84%), notkott (9%), ramslok, salt, svartpeppar.

Apple & Bacon — Med ipplen fran Osterlen och var egen bacon
Ingredienser: Gris- och notkott (88%), dpple och dppelmust fran Osterlen (5%), salt, svartpeppar,
ekologiskt rorsocker, ingefdra, paprika.

Butcher - Engelsk korv av Cumberland-typ
Ingredienser: Griskott (93%), salt, 10k, ekologiskt rorsocker, svartpeppar, ingefara, vitpeppar, muskot,
koriander, salvia.

Lindstrom — slakting till Biff Lindstrom
Ingredienser: Notkott (83%), spack, inlagda rédbetor, 16k, inlagd gurka (SENAPSFRO), salt, vitpeppar.

Chorizo — Het korv med bland annat cayennepeppar
Ingredienser: Griskott (94%), rodvinsvinager, salt, cayennepeppar, paprika, svartpeppar, vitlok,
oregano.

Marrakech — Lammkorv av merguez-typ med nordafrikanska kryddor
Ingredienser: Lammkott (85%), notkott (9%), salt, korianderfrd, spiskummin, chili, vitlok, fankal.



Saucisse de Toulouse — Traditionell fransk korv av grovmalet griskott och vitt vin
Ingredienser: Griskott (93%), vitt vin, salt, ekologiskt rérsocker, vitpeppar, vitlok, timjan.

Boerewors — Traditionell sydafrikansk korv med nétkétt, rott vin, kryddor fran sodra Afrika
Ingredienser: N6tkott (80%), rott vin, spack (8%), salt, korianderfro, ekologiskt rorsocker,
kryddnejlika, kryddpeppar, vitpeppar, timjan, muskot.

Grekisk lammkorv — Kryddad med vitlok och rosmarin
Ingredienser: Lammkott (85%), notkott (9%), salt, vitlok, svartpeppar, rosmarin.

Limousine — Kryddad med grénpeppar och rétt vin
Ingredienser: Notkott (92%), rott vin, salt, svart vinbarssaft, gronpeppar, svartpeppar, mejram.

Gremolata- Italieninspirerad och kryddad med citron, persilja och vitlok
Ingredienser: Lammkott (85%), notkott (9%), citronsaft, citronskal, persilja, salt, majsgryn,vitlok,
svartpeppar.

Krini- Efter grekiskt recept med apelsin och oregano
Ingredienser: Griskott (93%), 16k, apelsin (juice och skal), salt, svartpeppar, paprikapulver, oregano.

Rokta grillkorvar

Picador — Rkt notkéttskorv med lite hetta
Ingredienser: Notkott (95%), spack, 10k, salt, paprikapulver, ekologiskt rérsocker, vitlok, svartpeppar,
chilipeppar, ingefara.

Rokt lammkorv med 6rter
Ingredienser: Lammkott (90%), notkott (6%), salt, vitlok, rosmarin, svartpeppar, timjan, salvia,
cayennepeppar.

Rokt lammkorv med vitlok
Ingredienser: Lammkott (90%), notkott (6%), salt, vitlok, svartpeppar.

Prostinnans — Rokt grillkorv med skansk prastost och soltorkad tomat
Ingredienser: Gris- och notkétt (72%), PRASTOST (22%), soltorkad tomat, salt, svartpeppar, ekologiskt
rorsocker, ingefara, mejram.

Thiringer Bratwurst — Rokt klassisk bratwurst med kummin
Ingredienser: Griskott (96%), salt, kummin, svartpeppar, mejram, vitlok.

Knake — Gammaldags rokt grillkorv med mycket kott
Ingredienser: Gris- och notkott (78%), vatten, fett flask, potatismjol, salt, 16k, ekologiskt rorsocker,
vitpeppar, ingefara, paprika, konserveringsmedel: nitrit.

Klassiker

Falukorv — H6g kotthalt, tillverkad pa traditionellt vis
Ingredienser: Gris- och notkott (74%), vatten, fett flask, potatismjol, salt, 10k, vitpeppar, ekologiskt
rorsocker, ingefdra, paprika, konserveringsmedel: nitrit.



Prinskorv — Handknuten pa traditionellt sitt. (Finns endast till storhelger)
Ingredienser: Gris- och notkott (78%), vatten, fett flask, potatismjol, salt, 10k, ekologiskt rérsocker,
vitpeppar, ingefdra, paprika, konserveringsmedel: nitrit.

Wienerkorv — Kokkorv med det riktiga “knappet” i skinnet
Ingredienser: Gris- och notkott (78%), vatten, fett flask, potatismjol, salt, 16k, ekologiskt rérsocker,
vitpeppar, ingefara, konserveringsmedel: nitrit.

Isterband — Syrliga och lattrokta som isterband ska vara
Ingredienser: Gris och notkott (72%), KORNGRYN, fett flask, 16k, salt, vitpeppar, kryddpeppar.

Lammleverpastej — Mild bredbar leverpaste;j
Ingredienser: Fett fldsk, lammlever 34%, GRADDE, |6k, AGG, potatismjél, ANSJOVIS, salt, socker,
kryddpeppar, svartpeppar, mejram.

Weisswurst — Traditionell sydtysk kokt korv med citronskal och bladpersilja
Ingredienser: Griskott (79%), vatten, fett flask, salt, bladpersilja, vitpeppar, citronskal, ingefara,
muskotnot.

Delikatesser

Dry Porter — Torkad 6lkorv med porterdl och rostad 16k
Ingredienser: N6tkott, Carnegie Porterdl (KORN, jast, humle), spack, rostad 16k (I6k, VETEMIOL), salt,
ekologiskt rorsocker, vitpeppar, ingefara. Till 100g 6lkorv har anvants 140 g kott.

Landjager — Kallrokt tysk 6lkorv
Ingredienser: Gris- och notkétt, salt, svartpeppar, druvsocker, fankal, vitlok, SENAPSFRO. Till 100g
olkorv har anvants 137 g kott.

Gorstark 6lkorv — Torkad dlkorv med chili fran Osterlen
Ingredienser: Skinka och griskott, salt, paprikapulver, Himlabackens chili, vitlok, svart- och vitpeppar,
rorsocker. Till 100 g 6lkorv har anvants 135 g skinka och griskott.

Fankalssalami — Lufttorkad kallrokt salami med smak av fankal
Ingredienser: Gris- och notkétt, salt, svartpeppar, druvsocker, fankal, vitlok, SENAPSFRO. Till 100g
salami har anvants 135 g kott.

Jarrestadkorv — Rkt paldggskorv
Ingredienser: Gris- och n6tkott, spack, 16k, salt, vitpeppar, rorsocker. Till 100g korv har anvants 108 g
kott.

Lammsalami — Kryddad med bland annat grénpeppar
Ingredienser: Lamm- och farkétt, salt, gronpeppar, vitlok, svartpeppar, rosmarin, koriander,
ekologiskt rorsocker. Till 100g salami har anvants 150g kott.

Algsalami — Kryddad med vitlék, svart- och vitpeppar
Ingredienser: Algkétt, spack, salt, vitlok, svart- och vitpeppar, ekologiskt rérsocker, druvsocker. Till
100g salami har anvants 135g kott.



Stark chilisalami — Salami med chili fran Osterlen
Ingredienser: Skinka och grisko6tt, salt, paprika, Himlabackens chili, vitlok, svartpeppar, vitpeppar,
ekologiskt rorsocker. Till 100 salami har anvants 135g skinka och griskott

Bresaola — Lufttorkat, kallrokt notkdtt som dr rédvinsmarinerat och lagrat minst 6 manader
Ingredienser: Notkott, salt, rodvin, ekologiskt rorsocker, svartpeppar, vitpeppar. Till 100g fardig
Bresaola har anvants 150g notkott.

Lufttorkad skinka — Lufttorkad, kallrokt skinka som lagrats minst 6 manader
Ingredienser: Skinka, salt, ekologiskt rérsocker, SENAPSFRO, svartpeppar. Till 100g fardig skinka har
anvants 150g ra skinka.

Coppa - Lufttorkad, kallr6kt karré som lagrats minst 6 manader
Ingredienser: Karré av gris, salt, ekologiskt rorsocker. Till 100 g coppa har anvants 150 g karré.

Rokt skinka — Traditionellt varmrokt skinka
Ingredienser: Skinka, salt, ekologiskt rérsocker, konserveringsmedel: nitrit. Till 100 g fardig skinka har
anvants 120 g skinkravara.

Varmrokt sida — Torrsaltad sida som varmrokts. Kan anvdndas som bacon
Ingredienser: Sida av gris, salt. Till 100g fardig vara har anvants 120g kott.

Far- och lammfiol - Varmrokt far- eller lammlar utan ben
Ingredienser: Far-/lammlar, salt, ekologiskt rorsocker. Till 100g fardig vara har anvénts 120g far-
/lammlar.

Far- och lammpastrami — Ytterfilé av far/lamm som kryddats och varmrdkts
Ingredienser: Far-/lammytterfilé, salt, ekologiskt rérsocker, rosmarin, timjan, vitlok, svartpeppar. Till
100g fardig vara har anvants 120g far-/lammytterfile.

ROkt vildsvinsskinka — Traditionellt rokt skinka fran vildsvin
Ingredienser: Skinka, salt, ekologiskt rorsocker. Till 100g fardig skinka har anvants 120g skinkravara.

Rokt porchetta — Fylld med smakrika kryddor och varsamt rokt
Ingredienser: Putsad sida av gris, salt, timjan, svartpeppar, vitlok, korianderfro. Till 100 g fardig
porchetta har anvants 120 g kott.
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